
	
	

LES CAHIERS DE HAUT-BAILLY 
 

 

 
 
 

HAUT-BAILLY HOSPITALITY 
 

Situé aux portes de Bordeaux, le Château Haut-Bailly invite à sortir de la ville pour un moment de sérénité 
dans le vignoble. Les visiteurs sont invités à découvrir les secrets de vinification d’un Grand Cru et la 
douceur d’une belle table. Haut-Bailly a toujours reçu les amoureux du vin. Depuis 1998, d’importants 
investissements ont permis de développer une expérience haut de gamme, en cohérence avec l’élégance et 
la précision des vins de la propriété. 

La Table Privée de Haut-Bailly  
En 2009, la Maison ouvre sa porte et son charme singulier autour de la toute première Table Privée. Les 
amateurs et connaisseurs du Grand Cru viennent y déguster leurs millésimes préférés. Le Chef Jean-
Charles Poinsot, diplômé de l’Ecole Grégoire Ferrandi à Paris, crée une cuisine en accord avec les vins de 
Haut-Bailly, à partir de produits locaux et de saison.  

Les chambres d’hôtes au Château Le Pape 
Au cœur de 9 hectares de vigne et à 800 m de Haut-Bailly, le Château Le Pape est une retraite discrète 
dans le vignoble, un havre de paix dédié aux amoureux du vin. Les chambres (39m² à 70m² pour la suite) 
offrent une atmosphère sereine, baignées d’une douce lumière et donnant sur les jardins. Plantes rares, 
terrasse ombragée et piscine surplombant les vignes invitent à la détente.  

Visite & dégustation  
Depuis le vignoble et le cuvier de vinification jusqu’aux chais à barriques, la visite du Château Haut-Bailly 
invite à découvrir le terroir des Graves et les secrets de vinification d’un Grand Cru. Elle se conclut sur 
une dégustation des vins de la propriété dans la boutique de la propriété. 

Grandes réceptions et séminaires de travail  
En 2004, l’ancien chai à barriques de la propriété est transformé en salle de réception pour accueillir avec 
élégance, professionnels et amateurs de grands vins. Elle accueille les déjeuners et dîners de 20 à 130 
personnes. Le paysage de vignes est agrémenté d’espaces verts, vergers, terrasses, d’où l’on peut 
contempler le terroir de Haut-Bailly. 
En 2010, le réceptif se développe avec la création d’une salle de conférence pouvant accueillir 60 
personnes et d’une offre gastronomique adaptée aux séminaires et journées de travail. Surplombant les 
vignes et baignée d’une lumière naturelle, la salle de conférence propose un environnement calme et 
studieux pour des séminaires et ateliers divers. Un équipement professionnel complet (écran, 
vidéoprojecteur, micro, accès wifi) est proposé. 
 
 
 

 


